
Half Buffet Lunch

https://www.nagoya-nishiki.jalcity.co.jp
ホテルホームぺージ

３月
 March

11：30 - 15：00 （L.O. 14：00）

・サラダバー
・ドリンバー
・パン
・スープ
・ライス 付き!

期間：2024.3.01〜3.31

牛タンの煮込み 白味噌八角風味
                    ¥3,740

サザエの壺焼き アヒージョ風
～春の息吹と共に～  ¥2,480

鶏もも肉と春野菜のバロティーヌ 
トマトクリームソース ¥2,440

CANAL風ラタマバーグ仕立て
¥2,380

走りの桜鯛のカルトッチョ
初春の香りを閉じこめて ¥2,680

自家製カニクリームコロッケ
 トマトソース添え ¥2,580

旬の桜鯛にアサリ、ムール貝、
筍を加え、白ワイン蒸しに。
桜のリキュールと花びらで
春の訪れを感じる香り。

カニの旨味を凝縮させ、サクッと
した衣で仕上げた一品。
酸味のあるトマトソースと

フライドパセリの香りが相性抜群

濃厚なウニとサザエの肝のソース
サザエの食感と磯の香りをお楽し

みください。

低温調理した鶏肉で旬の菜の花と
新玉ねぎを包んだ一品。皮目の香
ばしさ、食感がアクセント！

スクランブルエッグ、ラトゥイユ
ソースでボリューム満点！
彩り豊かな野菜が目を引く

華やかな一品。

牛タンが箸で切れる
柔らかさ。

白味噌の塩味と
甘みに合わせ、
優しい八角と

さっぱりした柚子
が良いアクセントに。

今月のオマール料理 
¥3,980

フレンチの
王道メニュー。
プリっとした
食感の海老を
シェフの日替
わりソースで。

ホワイトデー限定！デザート1品付き！

https://www.nagoya-nishiki.jalcity.co.jp/
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